
加田屋トマトと 2P 1,000
ンドゥイヤのクロスティーニ
Kada-ya Tomato and Nduja Crostini

シェフズサラダ 1,600
Chef's Salad

鮮魚のカルパッチョ 1,900
Today’s Carpaccio

ブラータチーズと生ハム 2,300
Burrata Cheese and Prosciutto

ANTIPASTO FREDDO

香草でマリネした 2,600
石見ポークの炭火グリル
Charcoal-grilled
Herb-marinated Iwami Pork

鮮魚の炭火焼き 3,000
Charcoal-grilled fresh fish

しまね和牛の炭火焼き 4,200
Charbroiled Shimane Wagyu Beef

SECONDO PIATTO

/ 冷菜

スパイシーチキンフリット  900
Spicy chicken fritters

パタティーネ（自家製ポテトフライ） 900
Patatine

しまね和牛バーグ  1,100
ゴルゴンゾーラチーズソース
Shimane Wagyu beef burger 
Gorgonzola cheese sauce

真蛸とズッキーニのアヒージョ 1,250
Squid and courgette ajillo

パンチェッタとロメインレタスの 1,400
温かいシーザーサラダ
Warm Caesar Salad
with Pancetta and Romaine Lettuce

ANTIPASTO CALDO / 温菜

釜揚げシラスとブロッコリー、 1,800
カラスミのアーリオオーリオ オレキエッテ
Orecchiette with freshly boiled whitebait,
broccoli and bottarga in an aglio e olio sauce

スパイスを効かせた豚のラグーソース　1,800
チッチョネス
Spiced pork ragù sauce over cicchonelle

しまね和牛のラグーソース　 1,950
メッツェマニケ
Mezze maniche
with Shimane Wagyu beef ragù sauce

真蛸とチェリートマトの  2,000
ジェノベーゼ スパゲッティ
Spaghetti with octopus and 
cherry tomatoes in a pesto sauce

有機トマトとブラータチーズの 2,400
トマトクリームソース スパゲッティ
Spaghetti in a tomato cream sauce
with organic tomatoes and burrata cheese

PRIMO PIATTO / パスタ

/  メイン

GARB CLIFF TERRACE IZUMO自慢の炭焼きグリルで
豪快に焼き上げるお肉にお魚料理の数々。 ぜひお召し上がりいただきたい逸品です。

テリーヌショコラ 1,000
Chocolate Terrine

栗のアフォガート 1,000
Chestnut A�ogato

クレーマカタラーナ 1,000
Creme Catalana

万次郎かぼちゃのティラミス 1,000
Manjiro Pumpkin Tiramisu

DOLCE / ドルチェ

●お一人様につき¥330の
パンチャージ料を申し受けております。
あらかじめご了承ください。
There is a cover charge of ¥330 per guest. 
●表示価格は全て税込となります。
The price including tax.


